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1. Charakteristika vyrobku

SK: Bravfova mast’ je jedly Zivocisny tuk, ziskany Skvarenim tukovych tkaniv
( bravcovej slaniny a brav€ového sadla ) suchou cestou, ureny pre priamu spotrebu, na
tepelnu Gpravu pokrmov a potravin v domacnostiach, a v zdvodoch na vyrobu potravin.

ZloZenie : Jedly zivoc¢isny (bravcovy) tuk 100 %.

Ukazovatel’ Jednotka Povolena hodnota
Tuk z bravcovej slaniny a sadla Hmotnostné % min.99,5
Celkové nerozpustné necistoty Hmotnostné % najviac 0,5

Vyrobok sa vyrdba podla zasad spravnej vyrobnej praxe GMP a HACCP. Okrem
$pecifickych poziadaviek uvedenych v tomto dokumente musi vyrobok spliiat’ poZiadavky
platnych vieobecne zéviznych predpisov SR a EU.

2. Organoleptické poziadavky na vyrobok

Parameter Poziadavka
Vona charakteristicka, sladka, bez cudzich pachov
Chut’ typicka pre vyrobok, bez cudzich prichuti
Farba: biela az krémova
Textura — konzistencia pri 20 °C | mékka, mastovitd, mierne krupickovitd, bez frakcionacie tuku

Vypracoval/la : Ing. Z Sallaiova Schvdlil: Ing. L. Vigh
Ddtum: 07.01.2015
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3. Mikrobiologické poziadavky

Podl'a poziadaviek Nariadenia Komisie (ES) ¢. 1441/2007 z 5. decembra 2007, ktorym sa
meni a doplia Nariadenia komisie ES &. 2073/ 2005 o mikrobiologickych kritériach pre potraviny
a podl'a poziadaviek prilohy &.6 Tuky a oleje, k $tvrtej hlave II. Casti PK SR Vynosu MP SR a MZ SR
¢. 01242 — OL - 2011, ktorym sa meni vynos €. 06267/2006-SL upravujiica mikrobiologické
poziadavky na potraviny a na obaly na ich balenie.

Povolena hodnota
Ukazovatel’ Jednotka
n c m M
Koliformné baktérie KTJ/g 5 0 m 10
Plesne KTJ/g 5 2 m 1x10° 5x10

4. Fyzikalne a chemické poziadavky

Podl'a Nariadenia (ES)¢. 853/2004 europskeho parlamentu a rady z 29. aprila 2004, ktorym sa
stanovuju osobité hygienické predpisy pre potraviny zivociSneho povodu a nariadenia (ES) ¢.
629/2008 z 2. jiila 2008. ktorym sa meni a dopliiia nariadenie (ES) ¢. 1881/2006, ktorym sa ustanovuji
maximalne hodnoty obsahu kontaminantov; vynosu MP a MZ z 29. oktobra 2007 ¢. 14300/2007-OL,
ktorym sa dopliiia vynos MP a MZ SR z 11. septembra 2006 &. 18558//2006-SL, ktorym sa vydava
hlava PK SR upravujuca kontaminanty.

Ukazovatel’ Jednotka Povolena hodnota
VoI'né mastné Kyseliny Hmotnostné % max. 0,75
Peroxidové Cislo meqO/kg max. 4
Celkové nerozpustné necistoty Hmotnostné % najviac 0,5
Olovo mg/kg max. 1,0
Med’ mg/kg max. 0,4
Arzén mg/kg max. 0,1
Vypracoval/la : Ing. Z Sallaiovd Schvdlil: Ing. L. Vigh

Ddtum: 07.01.2015
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6. Krajina povodu

Slovenska republika

7. Sposob vyroby:

Brav¢ova mast’ sa ziskava Skvarenim surovych tukovych tkaniv suchou cestou pri teplote od
100 °C do 130 °C po dobu cca 2 az 2,5 hodiny.

8. Minimalna trvanlivost’ a skladovanie

Pri dodrzani podmienok prepravy a skladovania v tmavych a chladenych skladoch, bez
cudzich pachov, pri teplote do +7 °C, chraneny pred priamym slnecnym ziarenim je minimalna
trvanlivost’ vyrobku 180 dni od datumu vyroby.

9. Balenie

Vyrobca prehlasuje, Ze pouzité obaly spifiaju poziadavky Nariadenia Eurdpskeho parlamentu
a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidloch a predmetoch urCenych pre styk s potravinami (vratane
vietkych doplneni a noviel) a Nariadenia (EU) & 202/2014, ktorym sa meni nariadenie
( EU ) ¢€.10/2011 o plastovych materidloch predmetoch urenych pre styk s potravinami vratane
nadvézujtcich predpisov narodnej a Eurdpskej legislativy.

Vyrobca dalej prehlasuje, Ze pouzity obal spifia poziadavky zakona & 119/2010 Z.z.
o obaloch a o zmene zakona ¢. 223/2001 Z. z. o odpadoch, vratane vSetkych doplneni a nadvizujicich
predpisov.

Vypracoval/la : Ing. Z Sallaiovd Schvdlil: Ing. L. Vigh
Ddtum: 07.01.2015
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10.  Sposob balenia, dodavania a deklaracie na obale
Spotrebitel’ské Viecko Obal Hmotnost’ Paleta/ | Hmotnost’/
balenie kartony paleta
AL viecko PP téglik 250 g
AL / PAP 250 g
folia
AL viecko PP téglik 330 g
AL / PAP
folia
AL viecko PP téglik 500 g
AL / PAP
folia
Sekundarny obal Obal Hmotnost’ Paleta / Hmotnost’/
kartény paleta
karton 3 — vrstvova 250 g 40 400 kg
kartonaz 250 g 50 500 kg
z vinitej 330 g 36 475,2 kg
lepenky 500 g 48 480 kg
paleta EU
Preprava v chladiarenskych  prepravnych  zariadeniach za  podmienok

skladovania a dodrzania hygienickych zasad manipulacie a prepravy

Deklaracia na obale

nazov vyrobku

vyrobna Sarza

zloZenie

skladovacie podmienky

vyrobca

ciarovy kod

minimalna trvanlivost’ do:

symboly (PAP, SK 671 ES, panacik s koSom)

mnozstvo

vyzivové udaje

Vypracoval/la : Ing. Z Sallaiovd

Schvdlil: Ing. L. Vigh
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11. Skladovanie

Vyrobky sa skladuji  pred balenim v ocelovych nadrziach do 55 °C,
v spotrebitel'skom baleni v chladiarenskych skladoch do +7°C, chrdnené pred priamym
slne€nym ziarenim.

12. Informacia o obsahu GMO a pritomnosti alergénov
a) Vyrobok neobsahuje alergény v zmysle nariadenia EP a Rady ¢. 1169/2011, ktoré
nahrddza vynos MP SR a MZ SR ¢. 1187/2004-100, priloha €.3 v zneni neskorsich

predpisov (v zneni vynosov ¢. 1761/2005-100, ¢. 3069/2005-100, ¢. 3493/2005-100, €.
2319/2007-100 a ¢. 2319/2007-100).

b) Vyrobok neobsahuje geneticky modifikované organizmy, spifia poziadavky nariadeni
Eurépskeho parlamentu a Rady ¢. 1829/2003 a 1830/2003

c) Vyrobok nie je oSetreny ionizanym Ziarenim.

13. Nutri¢né hodnoty vyrobku

Odporucané denné
Priemerné vyzivové udaje 100 g vyrobku % GDA (RI) mnozstvo pre dospelych
(GDA, RI)

Energia 3800 kJ/ 908 kcal 5% 8400 kJ/ 2000 kcal
Tuky 100 g 143 % 70g
-z toho nasytené 43 g 215 % 20g
mastné Kyseliny
Sacharidy 0,0 g (stopy) 0% 260 g
- z toho cukry 0,0g 0% 90 g
Vlaknina dieteticka 0,0g 0% 25¢g
Bielkoviny 0,0g 0% 50g
SoP’ (sodik) 0,0 g (stopy) 0% 24g(6g)

Vypracoval/la : Ing. Z Sallaiovd Schvdlil: Ing. L. Vigh




Ddtum: 07.01.2015




